Le Barroux

Entre Dentelles et mont Ventoux,
le vin des moines a la cote

Céréales, olives, abricots,
spiruline... Ils produisent
ou transforment - par-
fois les deux - des pro-
duits qui ont poussé ici.
Ils régalent les touristes
comme les locaux. Der-
nier volet de notre série
dété, Régal d'ici, a I'ab-
baye Sainte-Madeleine
du Barroux.

es vendanges de-
(( vraient débuter dés
lundi [1¢* septem-

bre], soit 15 jours plus tot que
d’habitude », indique le moine
chargé du domaine viticole de
I'abbaye Sainte-Madeleine du
Barroux. Alors que, d’ordinai-
re, quatre moines (avec deux
collaborateurs) et quatre mo-
niales de I'abbaye Notre-Dame
de I’Annonciation (située a
quelques centaines de métres
de la premiére) sont chargés
des travaux agricoles, au mo-
ment des vendanges 60 a 70
personnes sont mobilisées.
«Cela permet de récolter le
raisin au bon moment, pour
chaque parcelle ». Un avantage
non négligeable pour élaborer
du vin de qualité. «Une dizaine
d’hectares, soit 30 parcelles
spécifiques », sont travaillés
avec le plus grand soin. Comp-
te tenu des températures esti-
vales, «cette année nous avons
adapté la surface foliaire [des
feuilles] afin de ne pas épuiser
la plante » avec des surfaces
différentes pour chaque par-
celle. « Nous avons également
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Une dizaine d’hectares de vigne est travaillée avec le plus

grand soin par les moines et les moniales du Barroux.
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effectué des passages d'argile
pour diminuer la quantité de
photosynthése et réduire
I’évapotranspiration » et ainsi
mieux permettre a la plante de
résister aux chaleurs. Les be-
soins de la vigne sont suivis
avec attention et font I'objet de
soins adaptés a chaque étape
de son développement.

® Un domaine d’exception,
héritage pontifical

Héritiers du premier vigno-
ble pontifical, planté par Clé-
ment V en 1309, les moines et
moniales des abbayes du Bar-
roux ont créé en 2015 Via Cari-
tatis. Cette marque réunit les
communautés monastiques
du Barroux et les vignerons lo-
caux autour d’'un objectif com-
mun: produire des vins d’ex-
ception. « Une soixantaine de

vignerons participent a ce pro-

jet». Plutot que de construire

leur propre chai, ils ont «fait le
choix» de travailler 4 la cave
coopérative de Beaumont-du-
Ventoux.

Plusieurs gammes sont pro-
posées: vox, pax, lux et ab-
bayes. Situées entre 350 et 700
metres d’altitude, les parcelles
bénéficient «d'un ensoleille-
ment tardif et d’'une maturité
lente, ce qui donne des vins
avec plus de fraicheur» Résul-
tat, les nectars sont salués par
la critique et sont a la table de
chefs étoilés, «certains met-
tant a leur carte nos vins d’en-
trée de gamme ». Cette année,
I’équilibre acide est bon, «ce
qui annonce un tres joli millé-
sime».

www.barroux.org -

www.via-caritatis.com



