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L’Ardèche
comme vous ne l’avez
jamais vue

Le Barroux | ils produisent ensemble des vins au pied du Ventoux

Depuis 2016, les moines de l’abbaye du Barroux et les viticulteurs du secteur travaillent main dans la main afin de produire des vins de qualité au pied du Ventoux et des Dentelles de Montmirail. 
Une association originale qui s’appuie sur les savoir-faire des uns et les réseaux des autres et leur permet de faire fructifier leur entreprise. Une réussite qui vient récompenser des années de labeur. 
Photo Le DL/Christophe AGOSTINIS P. 2
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Les Bleus défient 
les Gallois pour 
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Présidentielle

Comment le candidat 
Macron veut repousser 
la retraite à 65 ans P. 32

Quinze jours après le début du conflit
Guerre en Ukraine : que veut
vraiment la Russie ?
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21, rue du Vieux Sextier
Avignon (en face de Casa centre-ville)

04 90 82 66 80ARGOR
Bijouterie

AVIGNON www.argoravignon.fr

Du lundi
au samedi

9h30 - 12h30
14h - 18h30

Mois de l’or du 1er au 31 mars
Vendez votre or et obtenez
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en plus de l’argent
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INSTALLATION - REMPLACEMENT
ÉQUIPEMENT - MAINTENANCE

Découvrez nos réalisations sur
solutionslumières.fr296270300 06 28 56 37 05

PORTESOUVERTES
12 mars 2022 pour toutes les formations 9h -17 h

Goûter de l’Orientation 4 mai 2022 de 14h à 17h
Petit Déj. de l’Orientation 21 mai de 9h à 13h

MÉTIERS DU COMMERCE

MÉTIERS DU SERVICE

MÉTIERS
DE L’AGRICULTURE

MÉTIERS
DE L’AGROALIMENTAIRE

MÉTIERS DU PAYSAGE

MÉTIERS DU CHEVAL

Enseignement Général et Technologique
De la seconde au Baccalauréat
Enseignement Supérieur
Du BTS à la Licence Professionnelle
Enseignement Professionnel
Du CAP à la Licence professionnelle

310 chemin de l’Hermitage - Hameau de Serres
84200 CARPENTRAS

https://epl.carpentras.educagri.fr
E-mail : legta.carpentras@educagri.fr

Du CAP à la licence

04 90 60 80 80

ScolaireScolaire
ApprentissageApprentissage
AdultesAdultes
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Dans un communiqué, le Dé-
partement du Gard annonce 
« qu’après une étude appro-
fondie des modalités techni-
ques et financières, le conseil 
départemental du Gard a in-
formé Tony Estanguet, prési-
dent du Comité d’organisation 
des Jeux olympiques et para-
lympiques Paris 2024, qu’il ne 
donnerait pas suite aux propo-
sitions de l’opération de passa-
ge du “Relais de la flamme” ». 
La participation financière exi-
gée pour cet événement étant 
jugée trop importante pour des 
retombées difficiles à évaluer.

Des rendez-vous majeurs 
organisés autour des Jeux
Dans le cadre de sa politique 
sportive, le conseil départe-
mental du Gard préfère privilé-
gier ses aides financières pour 
l’égalité d’accès aux pratiques 
sportives et pour le soutien aux 
associations sportives départe-
mentales. Il s’est d’ailleurs mo-
bilisé et a d’ores et déjà structu-
ré un réseau et programmé des 
actions et des rendez-vous ma-

jeurs autour de ces Jeux.
La labellisation “Terre de jeux” 
de nombreuses communes 
gardoises témoigne de la voca-
tion sportive du département. 
Pour exemple, l’un des projets 
phares sur le territoire est la 
modernisation du centre spor-
tif départemental de Méjan-
nes-le-Clap qui va accueillir, en 
2023, des délégations des JO et 
devenir, ensuite, un lieu emblé-
matique de la pratique sportive 
dans le Gard.
« Très attaché aux valeurs de 
l’olympisme et du sport, parti-
culièrement en cette pério-
de où la dramatique actualité 
nous rappelle l’importance de 
célébrer et de renforcer l’ami-
tié et la fraternité entre les peu-
ples, le Gard entend poursui-
vre sa mobilisation pour la 
préparation et le succès des JO 
de Paris 2024. Les Gardoises 
et les Gardois seront au ren-
dez-vous de cet événement po-
pulaire », a déclaré Françoise 
Laurent-Perrigot, présidente 
du conseil départemental.

Marcelle DISSAC

Le Gard ne verra pas 
passer la flamme olympique

Françoise Laurent-Perrigot, présidente du conseil 
départemental du Gard. Photo Le DL/M.D.

Et ça marche ! Cette initiative a 
notamment permis aux viticul-
teurs de traverser plus sereine-
ment la mévente durant la crise 
sanitaire et les aléas climatiques.

« On a réussi à progresser 
d’année en année 
sur la qualité des vins »

À l’origine de l’aventure, une 
collaboration étroite avec Sébas-
tien Carme, viticulteur et chef 
d’entreprise de travaux agrico-
les. Ce dernier raconte les lon-
gues et fréquentes conversations 
téléphoniques avec le moine en 
amont du lancement de cette 
collaboration. « Des heures à 
échanger ! Nous sommes deve-
nus amis », confie-t-il. Ce que 
confirme le moine bénédictin en 
charge du vignoble, bénédictin 
dont nous tairons le nom car res-
pectant la règle de discrétion de 

l’ordre de Saint-Benoît, il souhai-
te s’effacer derrière sa fonction : 
« On a réussi à progresser d’an-
née en année sur la qualité des 
vins, qui sont reconnus unani-
mement par les experts et le pu-
blic aussi. Le bilan est très posi-
tif. L’harmonisation a consisté à 
mettre en phase des vignerons 
aux forces d’investissement limi-
tées avec une abbaye au modèle 
économique très à part. Nous 
prenons les risques, on rémunère 
mieux les viticulteurs et on com-
mercialise. Notre premier objec-
tif était de leur donner de l’air 
pour qu’ils puissent continuer 
à entretenir ces terres. C’est plu-
tôt une réussite et une joie et l’his-
toire d’une magnifique amitié, 
on partage les souffrances et les 
joies. »

À ce binôme s’est joint Luc Pi-
quet, président de la cave des vi-
gnerons de Beaumont-du-Ven-

toux (de 2010 à 2021). Au final, 
un trio de visionnaires éclairés 
ayant eu l’idée d’associer deux 
savoir-faire venus d’univers diffé-
rents. Ce projet ambitieux avait 
un atout de plus : le réseau com-
mercial éprouvé de l’artisanat 
monastique à la réputation d’ex-
cellence boosté par la vente en 
ligne permettant de vendre de 
nouvelles gammes et trois cou-
leurs de vins sous le nom de Via 
Caritatis. 
« La vertu de la démarche de ce 
partenariat hybride, outre son 
caractère, unique au monde, ré-
side aussi dans son respect de 
l’environnement avec des prati-
ques vigneronnes très pointues 
permettant de désherber sans 
produit phytosanitaire », ajoute, 
pour sa part, Gabriel Teissier, in-
génieur agronome, responsable 
du développement de la marque.

Sylvie ROYER

Le moine bénédictin en charge du vignoble, avec Sébastien Carme, viticulteur et chef 
d’entreprise de travaux agricoles, et Gabriel Teissier, directeur du developpement des vins 
Via Caritatis. Photo Le DL/Christophe AGOSTINIS

RETROUVEZ
LA VIDÉO SUR

Sur les coteaux du Barroux, il 
n’est pas rare d’apercevoir, 

dans les vignes, ces silhouettes de 
moines de l’abbaye Sainte-Ma-
deleine, parfois au volant d’en-
gins, du chenillard au tracteur, 
ou bien un simple sécateur à la 
main pour la taille des sarments.

À proximité, ou plus loin à Ma-
laucène, ainsi qu’à Beaumont-
du-Ventoux, on retrouve des scè-
nes semblables avec d’autres 
acteurs, les vignerons laïques. 
Tous sont à l’œuvre sous la mê-
me bannière, celle de Via Carita-
tis, marque emblématique ayant 
permis à 80 petits viticulteurs du 
coin de mieux vivre de leur tra-
vail. Moins visibles, dans leur en-
clos de l’abbaye de l’Annoncia-
tion, sur leur exploitation de 
quatre hectares, les moniales tra-
vaillent elles aussi pour la même 
cause.

Qu’est-ce qui a changé sur ce 
territoire depuis 2015, année de 
création de la marque Via Carita-
tis ? Chaque vigneron, religieux 
ou laïc, continue à cultiver ses 
vignes et à amener ses raisins à la 
cave coopérative. Mais avec une 
différence, les vins sont produits 
sous une même marque, celle de 
Via Caritatis. Ainsi donc, la pro-
duction issue des dix hectares 
des deux communautés religieu-
ses vient abonder celle des pay-
sans de ce petit territoire appar-
tenant à l’aire de l’AOP ventoux. 

Le Barroux

Quand moines et vignerons 
produisent des vins d’excellence
De l’est du massif des Den-
telles de Montmirail jus-
qu’au piémont du Ven-
toux, au cœur d’un paysage 
à couper le souffle, s’élè-
vent depuis 2015 les vins 
Via Caritatis nés d’un par-
tenariat inédit et réussi 
entre bénédictins et viticul-
teurs locaux.

■Une partie du vignoble 
aux origines pontificales
Sur ces terres viticoles du 
Ventoux, on n’est pas peu 
fier de revendiquer la lon-
gue histoire du vignoble. En 
effet, bien avant de créer 
celui de Châteauneuf-du-
Pape, le Pape Clément V 
(1264-1314), en villégiature 
à Malaucène, aurait choisi 
d’y faire planter quelques 
vignes. Ainsi, le pontife, qui 
était aussi amateur d’eau 
pure et vive, n’avait pas seu-
lement capté les sources de 
Caromb afin d’alimenter 
Carpentras.

■Les vins Via Caritatis
Les vins Via Caritatis parti-
cipent au Salon de l’asso-
ciation des vins d’abbaye 
qui se déroule ces vendre-
di 11 et samedi 12 mars à 
Paris, au palais épiscopal de 
Saint-Germain-des-Prés. 
Avec pour slogan “Une 
voie plus excellente”, les va-
riétés Vox, Pax et Lux, en 
blanc, rosé et rouge (clairet-
te, roussanne, grenache, sy-
rah, carignan), seront pré-
sentés par Gabriel Teyssier, 
le directeur du développe-
ment de la marque.

Pour plus d’informations, 
rendez-vous sur le site inter-
net www.via-caritatis.com

L’info en +

Moines et vignerons espèrent atteindre 220 000 bouteilles 
d’ici fin 2022, tout en améliorant toujours la qualité 
des vins. Photo Le DL/Christophe AGOSTINIS

C’est dans les années 1960 que 
les vignes de Luc Piquet ont été 
plantées sur cette exploitation 
familiale située à proximité de 
l’une des deux abbayes, celle des 
moniales de Notre-Dame-de-
l’Annonciation. Le viticulteur 
du Barroux, bientôt à la retraite, 
président de 2010 à fin 2021 de 
la cave coopérative de Beau-
mont-du-Ventoux, a participé à 
la mise en place du projet de 
partenariat entre moines et vi-
gnerons locaux.

« Si c’était à refaire, je recom-
mencerais, malgré les difficultés 
rencontrées au début, confie-t-il. 
Il a fallu accorder nos violons et 
se mettre en phase avec chacun. 
C’est un état d’esprit. » L’harmo-
nie s’est imposée et le travail des 
viticulteurs a été mieux rétribué. 
Luc Piquet précise par ailleurs 
que les moines fournissent les 
étiquettes à la cave coopérative 

de Beaumont-du-Ventoux, où 
s’effectue la mise en bouteilles.

Enfin, selon Gabriel Teissier, 
responsable du développement 
de la marque Via Caritatis, le 

nombre de bouteilles est pas-
sé de 18 000 lors du démarrage 
en 2015 à 220 000 en prévision 
pour 2022.

S.R.

Luc Piquet a participé à la mise en place du partenariat entre 
moines et vignerons locaux. Photo Le DL/Christophe AGOSTINIS

Luc Piquet, viticulteur pionnier 
du projet

La production issue des dix hectares des deux communautés religieuses vient abonder celle des paysans de ce petit territoire appartenant à l’aire 
de l’AOP ventoux. Photo Le DL/Christophe AGOSTINIS
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